MENU 1

Apcn'ﬁvo de bienvenida
Surtido de croquetitas clejamén y bacalao

Frimero

Canelones caseros de ternasco trumcaclo al aroma de enelclo

Sorbete de mandarina al vodka

5cgundo
Rogal de solomillo con foie, salsa de boletus y cremoso de patata
violeta
o

| omos de merluza al orio de ajetes Yy olivas negras

Fostrc
T arta de celebracion Personalizada Sacher, Reina, 3 chocolates
(Con helado al gusto +2,50€)

Boc/cga
Vino tinto Firineos 3404 DO 50montano o similar. Cerveza Yy refrescos Yy

agua mineral

Catés

Frecio 40,00€ (+10% [V/A no incluido 44,00€)

MENC] 2

APcritivo de bienvenida

Rosetas c{ejamén de Teruel con pan con tomate

Primero

}:ideua braseada con sePia, gambas, almejas Yy alioli de zanahoria

Sorbete de mandarina al Vodka

5cgunclo
Mecla”ones de ternasco de Aragc’m asado al aroma de romero fresco Y
Patatas alo Pobre
o

| omos de merluza al orio de eijetes Yy olivas negras

Fostre
T arta de celebracion Personahzada Sacher, Reina, 3 chocolates ycopa de
cava. (on helado al gusto (+2,50€)

Boclcga
Vino tinto Seforio de | azan Crianza D.(). Somontano o similar, vino

blanco verdejo DO Kueda, cerveza, refrescos yagua mineral

Camcés

[recio 45,00€ (+10% iva no incluido 49,50€)



MEN] 3

Apcn'ﬁvo de bienvenida

Degustacién de ibéricos con pan con tomate

Frimero

Arroz de Bogavante con veloute de carabineros

5or5ctc de mandarina al vodka

5cgundo
Faleti”a de ternasco de Aragc’m asado al aroma de romero fresco
sobre lecho de Patatas Panadera
o

| ubina braseada con wok de verduritas Yy reduccion de balsamico

F ostre

T arta de celebracion artesana

<Sacher, Reina,Tres clﬂocolates, etc.)

Bodega

Vino tinto Sefiorio de | azan (Crianza D.(O). Somontano o similar, vino

blanco verclejo DO Rueda, cerveza, refrescos yagua mineral
(atés

Frecid 5,00€ (+10% ivao incluid#0o,50€)

MENU +

Apcn'tivo de bienvenida

f:uente de ibéricos Yy queso curado con pan con tomate

Entrantcs
Ensa]ada de bogavante

Primero

Lenguado re”eno dé merluza 3 gambas en salsa marinera

Sorbctc de mandarina al Voc“<a

5cgundo
Mecla”én de solomillo de ternera con foie sobre lecho de manzana Yy salsa de

frutos rczjos

Fostrc
Tarta de celebracion artesana Sacher, KReina, 3 chocolates, con helado Yy

copa dC cava

Bodega
Vino tinto Sefiorio de | azan Crianza D.(). Somontano o similar, vino
blanco vcrc{cjo D.0O. Rueda, cerveza, refrescos yagua mineral

Cafés

Freci@0,00€ (+10% ivao incluids 6,00€)



MENU 5 Postre

Ment “todo incluido” con ceremonia, aperitivo, almuerzo o cena, barra libre y recena

o Jarta celebracion Persor\alizacla sabora c]egir (Saclﬁcr, Reina, Sclva

. Ccrcmonia Y aPcritivo en las terrazas de Minigo]]c. Negra, 3 chocolates,...)
. APcn'tivo de bienvenida (8 aPcritivos) clcsPués de la ceremonia en mesas altas o COPa de cava Keyes de Aragéﬂ Brut
montadas de inicio con chips, aceitunas, ceniceros y servilletas. Por ejemP[o: o (Cafes ycopa

o Degustacic’m de ibéricos ° Obscwacioncs:

o Jostade queso curado con mermelada de tomate o Vino tinto crianza Sefiorio de | azan .. Somontano o similarg vino

o Cucharita de ventresca de atun con patata y Pimientos blanco. Cerveza Y refrescos.

o Montadito de saIPicc’m de marisco o Mesa Presidcncial faldon negroy mantel blanco y mesas invitados mantel

o [ rvoltini de calabacin y setas (apto vegctarianos) blanco

o Volovant de morcilla y P{qui[]os 0 Mesas altas de aperitivo con funda negra y con mantel nararja/granate

o Croque’cas c]cjamén o Minuta con aperitivo, ment y recena

o) Bolita de brandada de bacalao o Si”as con fundas

o Fimicnto relleno de patata y verduritas, brocheta de champiﬁoncs Yy cuchara o Darra libre 2.5 horas

de arroz salteado (Para vegetarianos en caso de que los haga) ] 5653[ reserva 500€.
o Ba”dejas de bebidas varias . Recenaa las 2.1 ,00,/22,00 horas
o Mini Pizzas

. Frimcro o | acosdetortilla de patata

o Lubina braseada con wok de verduritas Yy reduccién de balsamico o o Sa]ac]itos varios (SOBFGSBC]& baCO”J gork) Yy dulces (gema, ChOCOIBtC)

o Lenguac’o relleno de merluza Yy gambas en salsa marinera o Tacos de salchichas o hot dog con mostaza, etc.

Frccio: 98,00€ por persona (Ml’n. 80 Pax)
. Sorbete de mandarina al vodka Nochc en Hotcl Hibcrus para los novios incluido
. Scrvicios sueltos:

. Segunclo o (Ceremonia 450,00€ (]ncluyc oficiante)

o Jernascoasadoa }JaJa temperatura al aroma de romero fresco con © Aperitivo + comida/cena . 70,00€ por persona

o, o Recena 15,00€ por persona
guarnicion de patatas Panac]cra o perp
o Medallon de solomillo de ternera sobre lecho de manzana asada Yy salsa de o DBaralibre +0,00€ porpersona
o DJ 450,00€

frutos rojos



MCI‘IU ’h;'ant”/ ’ /2 OO€ (+10%iva no incluido 20,90€) Otros ServIclos :

- Minuta Pcrsona/tﬁzac/a con el mend c/c‘gfc/o

(Sc sirve en formato plato combinado. No admite cambios)
P ~ 517/35 con fundas Yy mesas decoradas con claveles

~ chustacién 25,00€ porpersona y gratuit'a para 2 personas

Fasta con salsa bolofiesa.
con reservas a loarl’fr de 30 ac/u/tos.

Costi”as c]e ternasco cle Arago’n a la Parri”a o nuggets dc PO”O con - Ot’ro.s servicios (consu/tarcﬁbponfbf/ldac/yprccfos)

patatas fritas. o Mudeco de comunién 6€
o) Esloac/a comunion Pcrsona/lizac/a 50€
Fostre: tarrina de helado ytarta de celebracion o Animacién infantil comuniones compartic/a +0€ por
comunion
Agua o refresco o) Esloac/a IDcrsona/izac/a boda 75€
o Maestro de ceremonias 390€
, . o Keserva Yy montaje espacio ceremonia | S0€
MCI'IU ’nf.antl/ 2 2},00€(+/O5¥/va no incluido 25,30€) , j , ID L.
0 Dccorac:oncs varias: f]orcs, g/o[)os, tematica, efc.
(56 sirve en formato Plato combinado o como entrantes Y 2° P]ato) o Mlj.sfca en c/frccto, Dj) U55
o) Cana’y bar
Entremeses: Ca!amares a Ila andaluzaj croquetabcaser}a) d@d—JarﬂOﬂJ PlZZa de 301"( o Monitoras frnc.anti/cs
ueso, amon serrano ampbas gapbar ina.
I J 98 5 o) /: oto Y video
: o rra libre
Costi”as de ternasco de Aragén a la parrilla 0 pechugas empanadas con Ba 2
g P pechug P
patatas fritas © MaﬂaC/”‘s
o Animacién infantil DJ cabezudos, magjia, payasos ctc.
Postre; helado a elegir de nuestra carta ytarta de celebracion o

~ 50//6/15'3 més informacidn, otras combinaciones de mend Y fotos

Agua o refresco de /os 5a/oncs Y /05 lo/atos en lhfo@rcstaurantcbocac/os. cs



