MENC] 1

A Pcn’tivo de bienvenida
urtido de croquetitas de jamon g bacalao
9 J Y

Frimero

Canelones caseros de ternasco trufado a] aroma de cnclc{o

Sorbete de mandarina alvodka

5cgundo
Royal de solomillo con foie, salsa de boletus i cremoso de patata
violeta
o

| omos de merluza al orio de ajetes y olivas negras

Fostrc
T arta de celebracion Personalizada Sacher, Reina, 3 chocolates
(Con helado algusto +2,50€)

Boc/cga
Vino tinto Firineos 3404 .. Somontano o similar. (erveza Yy refrescos Yy

agua mineral

Café’s

Frecio 40,00€ (+10% VA no incluido 44,00€)

MENC 2

APcritivo de bienvenida

Rosetas dejamo’n de Terue| con pan con tomate

Frimero

FFideua braseada con sepia] gambas] almejas y alioli de zanahoria

5orbctc de mandarina al Vodka

5cgundo
Medallones de ternasco de Arago’n asado al aroma de romero fresco Yy
Patatas alo Pobre
o

| omos de merluza al orio de ajetes Yy olivas negras

Fostrc
T arta de celebracion Personalizacla Sacher, Reina, 3 chocolates y copa de
cava. (on helado al gusto (+2,50€)

Boclcga
Vino tinto Sefiorio de | azan Crianza D.(). Somontano o similar, vino

blanco veréejo DO Kuec{a, cerveza, refrescos yagua mineral

Ca{:és

Frecio 45,00€ (+10% iva no incluido 49,50€)



MENU 3

A Pcn’tivo de bienvenida

chustacién de ibéricos con pan con tomate

Frimero

Arroz de bogavante con veloute de carabineros

Sorbete de mandarina alvodka

5cgundo
Faleti“a de ternasco de Aragc’m asado al aroma de romero fresco
sobre lecho de Patatas Panaéera
o

Lubina braseada con wok de verduritas Yy reduccién de balsamico

/> ostre

T arta de celebracion artesana

(Sacher} Reina] SClva Negra,Tres choco]ates, etc.)
Boc/cga

Vino tinto Sefiorio de | azan Crianza D.(). Somontano o similar, vino

blanco verc]ejo DO Kueda, cerveza, refrescos yagua mineral

Café’s

Frecio 55,00€ (+10% iva no incluido 60,50€)

MENU 4

APeritivo de bienvenida

Fuente de ibéricos y queso curado con pan con tomate

E_ntrantcs
Ensalacla de bogavante

Primero

Lenguado FCHCHO C{C merluza 3 gambas ecn salsa marinera

5orbctc de mandarina al Vodka

chundo

Meda”én de solomillo de ternera con foie sobre lecho de manzana Y salsa de

frutos rcﬂos

Fostrc
T arta de celebracion artesana <5acher, Reina, 3 chocolates, Selva Negra)

con helado 3 COPa CJC cava

Boclcga
Vino tinto Seﬁorio de Laza’n Crianza DO Somontano o similar, vino
blanco veréejo D.0O. Rueda, cerveza, refrescos yagua mineral

Ca{:és

Frecio 60,00€ (+10% iva no incluido 66,00€)



ME. 5 Fostre

Ment “todo incluido” con ceremonia, aperitivo, almuerzo o cena, barra libre y recena

o |arta celebracion Persona!izada sabora e!egir (Sacher, Reina, Selva

o (eremoniay aperitivo en las terrazas de Minigolf. Negra,  chocolates,...)
. APcritivo de bienvenida (8 aperitivos) c]espués de la ceremonia en mesas altas o COPa de cava RC}jCS de Aragén Borut
montadas de inicio con cl’]ips, aceitunas, ceniceros y servilletas. For e_jemp[o: ] Calcés ycopa

o Degustacic’m de ibéricos [ ObservacionCS:

o Tosta de queso curado con mermelada de tomate o Vino tinto crianza Seﬁorl'o de Laza’n DO Somontar\o fe) similar9 vino

o Cucharita de ventresca de atun con patata y Pimientos blanco. Cerveza Y refrescos.

o Montadito de sa]Picc'm de marisco o  Mesa Prcsidcncial faldon negro y mantel blanco y mesas invitados mantel

o [ nvoltini de calabacin y sctas (apto vegetarianos) blanco

o Volovant de morcilla y Piquillos o Mesas altas de aperitivo con funda negra y con mantel r\aranja/grar\atc

o CFOqUCtaS dcjamc’m o Minuta con aPeritivo, menu y recena

o Dolita de brandada de bacalao o Sillas con fundas

o Fimiento relleno de patata y verduritas, brocheta de c]’xampiﬁor\es y cuchara o Darralibre 3,5 horas

de arroz salteado (Para vegetarianos en caso de que los haga) o Senalreserva 500€.
¢} Bandejas de bebidas varias . Recena a las 21 ,00,/22,00 horas
o Mini Pizzas

e Primero o Tacosde tortilla de patata

[} | ubina braseada con wok de verduritas Yy reduccion de balsamico o ] Salac{itos varios (50}3"353&3; bacon, 3or¥<> Yy dulces (3ema, chocolate)

[¢) Lenguado relleno de merluza Y gambas en salsa marinera ] Tacos de salchichas o hot dog con mostaza, etc.

Precio: 98,00€ por persona (Min. 80 Pax)
o Sorbete de mandarina alvodka Noche en Hotel Hiberus para los novios incluido
e Senicios sueltos:

. chun do o (eremonia 450,00€ (]ncluye oficiante)

@) Temasco asado a ba_ja temPeratura al aroma de romero fresco con © APcritivo * comicla/ccna """"""""" 70’OO€ por persona

., o Recena 15,00€ por persona
guarnicion de Patatas Panadcra o perp
o Medallon de solomillo de ternera sobre lecho de manzana asada Yy salsa de o DBarralibre 40,00€ porpersona
o DJ 450,00€

frutos rojos



Otros servicios :

MGI’IU i’?f'ant”/ I ’2 OO€ (+ ro%iva no incluido 20,90€)

/ ) ) ) - Minuta Pcrsona/fzacfa con el mend c/cgic/o
(Se sirve en Formato P]ato combmado. No admite camlmos) .
~ 5///35 con ﬁmdas y mesas alccoraalas con C/avc/cs

- chustac;kin 25,00€ porpersona y gra tuita para 2 personas

Fasta con sa]sa bo]oﬁesa.
conreservas a Partfr de 30 adu/tos.

Costi”as de ternasco de Aragc’m ala Parri”a o nuggets de Po”o con - Otros servicios (consu/tarc/ﬂsponl)élmfaa{yprccfos)

patatas fritas. o Mudeco de comunién 6€
o) Espada comunion persona [zada 50€
Postre: tarrina de helado y tarta de celebracion o Animacién infantil comuniones compartfda +0€ por
comunion
Agua o refresco o Espada /Jcrsona/izac/a boda 75€
o Maestro de ceremonias 390€
3 . o Keserva y montaje espacio ceremonia 180€
MCI?U Iﬂféﬂt[/ 2 2}’ oo€ (s 1085 no inchic 2550€) O Dccorajoncs \;zjirias:f) f]orcs, g/oéos, temstica, etc.
<56 sirve en formato P]ato combinado o como entrantes Y 2° Plato) o ML?SI’Ca en c/l'rccto, D/; (//55
o Canc{g bar
[~ ntremeses: calamares a la andaluza, croqueta casera dejamc’m, Pizza de 9orl< o Monftoras I’m%ni'f/c.s
Yy queso, jamon serrano y gambas gabardina. . Fotog o
(ostillas de ternasco de Arago’n ala Parri”a o Pechugas empanadas con © Barra Iibre
patatas fritas © Man’acﬁfs
o Animacion infantil- DJ cabezudos, magjia, payasos ctc.
Postre; helado a elegir de nuestra carta y tarta de celebracion o

- Solicita mis informacién, otras combinaciones de mendu Y fotos

Agua o refresco de los salones Y Jos P/atos en info@restaurantebocados.cs



