A Pcn(tfvo de bienvenida

Rosctas dejamén de Terue] con pan con tomate

Frimeros a c/cgir /
Ensalada dC C]UCSO d@ Cabra \(j }DBCOT\ con vinagreta &C Frambuesa

Farri”ada de Verduras a la brasa con suave crema de ClUCSO ﬂ Sal ﬂegra
Sorbete de mandarina alvodka (+3 €)

5cguna’os a c/c‘gl}" 7
Roga] de solomillo con foie y salsa de boletus
Carri”era de ternera al vino tinto
PBacalao al orio de ajetesg olivas negras
Fostrc

T arta de celebracion Personalizac{a

(Saclﬁer, Rcina, Se[va Negra, 3 choco[ates, ctc.)
Con helado al gusto (+2,50€)

Bodega
Vino tinto Firincos 3404 DO Somontano o similar

Agua mineral
Catés

F g CCIb 4’0,00€ ( +10% / VA no incluido 44,00€)

APcritivo de bienvenida

Degustacién de ibéricos con pan con tomate

Primero
Delicias Pocados: trenza de l’lojalclre con cremoso de salmon y puerros, volovant de

morcilla Yy piqui”os, tosta de mousse de Pato con reduccién de Oporto, Iaﬂgostinos

T i {
con salsa rosa, brocl’leta de calamares Y crocim\’(;a de boletus

Sorbete de mandarina al Vodka
chunc]o a c]cgir i
Medallones de ternasco de Aragén asado al aroma de romero fresco y patatas a lo
Pobre

[ ntrecot de ternera a la brasa con guarnicion de esparragos trigueros y salsa ala

Pimienta

Bacalao al orio de a_jetes Yy oliva negras
Fostrc
T arta de celebracion Personalizacla Sacher, Reina, 3 chocolates, Selva
Negra (con helado +2,50) y copa de cava

CaFés
Bodcga
Sefiorio de | azan Crianza D.O. Somontano yvino blanco “] os

Trenzones” D.O. Rueda o similares
Agua mineral

Cafés

[recio 45,00€ (+10% ivanoinchido +9,50€)



Seleccién de entrantes al centro
Banc{eja Bocados:

Cucharita de tomate rosa con tapenacle
Brochcta de verduras de Aragén en tempura con romescu
Volovant de morcilla, manzana y almendras
Canelén de merluza y marisco con salsa de azafran
I~ nvoltinis de berenjena Yy trufa
Frimeros
[ nsalada de rucula con tomate seco, nueces, laminas de queso (Grana
Fadano y vinagreta de pestoy Pereji]

o

Kisotto de bo]etus, trufa Yy parmesano

Sorbete de mandarina al vodka
5cguncfos

Mecla“ones ClC ternasco CJC Aragén asado al aroma ClC romero FFCSCO

sobre lecho de Patatas Panac{era
]__enguaclo relleno de merluza y gambas en salsa marinera
Fostrc
T arta de celebracion artesana
(Sacher} Reina] Sclva Negra,Tres choco]ates, etc.)
Bodega
Vino tinto Seﬁorio de | azan Crianza DO Somontano similar,

vino blanco vcrdc_jo DO Rucda yagua mineral

(Catés

/D recio 55,00€ (+10% iva no inchiido 60,50€)

APcritivo de bienvenida

Fuente de ibéricos y queso curado con pan con tomate

E_ntrantcs
Ensalacla de bogavante

Frimero
Bacalao al orio de ajos tiernos y olivas negras
o

Lenguado FCHCHO CIC merluza \(j gambas ecn salsa marinera

Sorbctc de mandarina al Vodka

chun&o

Faleti”a de ternasco de Aragc’m asado con Patatas alo Pobre o
Mecla”c’m de solomillo de ternera con Foie, sobre lecho de manzana Yy salsa de

frutos rcj os

Fostrc
Tarta de celebracion artesana (Sacher, Reina, b chocolates, Selva Negra)

con helado 3 COPa dC cava

bodcga
Seﬁorio de Laza’n Crianza DO Somontano,
vino blanco verdejo D.O.Rueda y agua mineral

Cafés

/D recio 6 0, OO€ (+10% iva no incluido 66,00€)



MCI?U Ih%'ant”/ i ’y., OO€ (+10%iva no incluido 20,90€)

(Se sirve en formato P]ato combinado. No admite cambios)
Fasta con sa]sa bo]oﬁesa.

Costi”as de ternasco de Aragc’m ala Parri”a o nuggets de Po”o con
Patatas fritas.

Postre: tarrina de helado y tarta de celebracion

Agua o refrescos

Mcnu infantil 2 2 3,00€. (+10%ia noincluide 25,30€)

<56 sirve en formato P]ato combinado o como entrantes Y 2° Plato)

[ ntremeses: calamares ala andaluza, croqueta casera dejamc’m, Pizza de 3orl<

Yy queso, jamén serrano y gambas gabardina.

Costi”as de ternasco de Arago’n ala Parri”a o Pechugas empanadas con

Patatas fritas

Fostre; helado a elegir de nuestra carta y tarta de celebracion

Agua o refrescos

Otros servicios :

1

Minuta Pcrsona//zada con ef menu c/cg/do

Sillas con fundas g mesas decoradas con claveles

*chustac/én 25,00€ porpersona g gra tujta para 2 personas con reservas a

Panf'ir de 30 adultos.

Otros servicios (¢ consuftar cﬁbpon/ﬁ/ﬁﬂad g Prcc/os)
o *Mufeco de comunién 6€
o) *Espaa’a comunién Pcrsona/izada S0€
o Animacién infantil comuniones compart'/b’a.- 40€ por comunién
o Esjpaala Pcrsona/izaa’a boda 75€
o Macstro de ceremonias 390€

o Keserva y monf:a/'c cspacio ceremonia 1 50€

o [Decoraciones varias: ”orcs, g/obos, temdtica, etc.
o Mds/ca en a’/'/‘cct'o, Dj, ISh

o Canal‘g bar

o Monitoras infantiles
¢} f: ofo y video
o Parralibre
o  Mariachis
o Animacién infantil- DJ cabczudos, magia, payasos ctc. Consu/tar
ailispon/'/)/'/ic/ac/
* &/o para comunjones contratadas antes del 3 1o 2020
50//}:/35'3 m&s informacién, otras combinaciones de ment Y fotos de los

salones y los platos en info@restaurantebocados.cs
Ylosp



E_nlace con ceremonia, aperitivo, almuerzo o cena, barra libre y recena o Postre

o |arta celebracion Persona!izada sabora e!egir (Sacher, Reina, Selva
Ceremonia Y aPcritivo enlas terrazas de Minigo]mc. (Cerrado en exclusiva

Ncgra, 3 chocolatrs)

Apcritivo de bienvenida después de la ceremonia en mesas altas montadas de inicio

o Copa de cava Reges de Aragén Brut
o Calcés

o Copas

con cl—:ips, aceitunas, ceniceros y servilletas. Por cjemp]o:
o Degustacién de ibéricos
o osta de queso curado con mermelada de tomate .
e (Observaciones:
o Cucharita de ventresca de atin con patata y pimentos o Vino tinto crianza Seforio de | azan D.(). Somontano yvino blanco
vcrc{ejo D.O.Rueda. Cerveza Y refrescos. Agua mineral

o Mesa Prcsidcncial faldon negro y mantel blanco y mesas invitados mantel

[} Montadito de sa]Picén de marisco
[} E_nvo]tini de calabacin y sectas (aPto vegetarianos)
o Volovant de morcilla Yy Piqui“os

blanco
[} Croquctas clejarnc’m

o Polita de brandada de bacalao

o Mesas altas de aperitivo con funda negra y con mantel de color
o Minuta con aperitivo, menu y recena

o Sillas con fundas

o DParralibre hastalas ...... dela maclrugada

o Fimiento relleno de patata y verduritas, brocheta de c}wampiﬁones y cuchara

CJC arroz sa]teado (Para vegctarianos €n caso dC un IOS haga)

o andejas de bebidas varias
B ) o |istado de invitados. (ontrol de entrada.

o Scﬁal reserva 500€..

. chcna alas2i ,00,//22,00 horas

o (Centros de merluza al orio de ajetcs y olivas negras o o
O MH‘NP]ZZaS
] Lﬁﬂ Uado rC[[@ﬂOS AC merluza ambas ecn 58!58 marinera
S 98 o [ acosde tortilla de patata

e} 5alac{itos varios (sobrasada, bacon, 3or¥<> Y dulces (3ema, chocolate)

Sorbete de mandarina alvodka

e} Tacos de salchichas o hot clog con mostaza, etc.

e Precio: 98,00€ (Minimo 80 Pcrsonas)
egundo
S ) o  (Ceremonia 400€
[e) Tcrnasco asado a baja temperatura al aroma de romero fresco con
J P o APcritivo + comida/cena v, 60€ por persona
guarnicion de patatas Panaclcra o y
o Darralibre 30€ por persona
(@] Médanéﬂ dC SO[Oml][O d@ ternera Sobre lCChO dC manzana asada 3 Sa[sa dC
o Recena 15€ por persona
frutos rojos
) o DJ 450€

o Noche en suite de Hotel Hiberus para los novios 1 50€



CELEBRACIONES FAMILIARES

(Consultar disponibilidad)

Aperitivo do bienvenids

Selocciin de entrantas 4l cantro (3) 0 un P pars (odvs fgual
Ensalada de queso ole cabra con vinagreta de frambuesa
Tinbal de parvillada de verduras brasa con suave crema de queso al gratén
Lasaiia de ternasco trufado al aroma de eneloo
Fildewa con sepla, gambas Yy almejas
Risotto de setas y parmesans

Seoqundos ¢ elagir (con antelocitn o 4l moments)
Royjal de solomillo con bacow, fole y salsa de boletus
Costillas de ternasco a Lla brasa sobre Lecho de panaderas
Butrecot brasa con guarnicibn de patata asada Y salsa a la plmienta
Bacalao al orio de ajetes Y olivas negras
Lenguado relleno de werluza Y ganbas en salsa marinera

Pos¢res
Tarta casera de queso con vaermelada de ardndanos
Copa de Yogur con frutos rojos
Mousse de chocolate con watn
Cowo de vainilla y chocolate

Bodega

Vino tinto Pirineos 3404 B,0O. Somontano Y agua mineral,

cafés
Cowmbinados 12 mareas a 4,90 euros

Frecio

21,50 eur tva incluioo

- Minuta personalizada con el menit, vino erianza Y opeldn de cerveza o

vefrescos bneluido en eb precio Y TV vovveerirnnrininens 24,00€
- Sepuede sustitulr el postre por tarta artesana al gusto y personalizada. En
ese caso el precio del meni serf de ..oovenenneiinnnnn 26,00€.

o  Tarta Selva Negra: Bizcocho, nata y confitura de fresa cubierta de virutas de chocolate

Tarta Reina: Bizcocho, trufa y nata cubierta de yema tostada

o Tarta Sacher: Bizcocho de chocolate, nata con confitura de albaricoque cubierta de
cobertura de chocolate

o  Tarta San Marcos: Bizcocho blanco, crema y nata cubierta de yema tostada con crocanti

o Tarta tres chocolates: Bizcocho, nata con chocolate blanco, chocolate negro y chocolate
con leche cubierta con los tres chocolates

o

MENU INFANTIL

Plato combinado con pasta o arroz, hamburguesa, nugoets, frankfurt,
costillas de ternasco (+2€) o varitas de wmerluza, postre de natillas o tarrina de
helado Yy agua o refresco

9,50€ (12,50€ con ticket de juego, Altura max, 1,30 m)
WWW.zastauraniebocados. ¢s



FICAFICABOCADQOS (minimo 4 personas)

Hatos al centro para cada4 pax- Frccios por persona

Fica Pica basico 8,00€
o) Bravas, calamarcs, tortilla de patata y longaniza + 1

consumicién

Pica Pica csPccial 10,00€
o Fica Pica basico +jam6n de T eruel y pan con tomate + 1

consumicién

- Pica Pica Bocados 12,00€
o Fica pica cspccial + chorizo brasa + croquetas + 1

consumicién

Pica Pica | FOT 12,00 euros
o Fatatas bravas, calamares ala andaluza, tortilla de Patata

casera, brocheta de tempura de verduras de Aragén,

longaniza ala brasa, Platos dcjamén y croquetas caseras + 1

consumicién

Fica Pica R 15,00 euros

o) Fatatas bravas, calamarcs ala andaluza, brocl'leta de temPura
de verduras de Aragc')n, taco de bacalao con almendras,
longaniza ala brasa, Platos dcjamén y croquctas caseras + 2

consumiciones

Pica picad i 1 6,00 euros

o) Ensalada lustrada al centro + Pam’”ada de came ala brasa al
centro (costi"as de ternasco, chorizo, ]onganiza, morcilla y

churrasco) + Patatas fritas + 2 consumiciones

Pica Pica 4 coveireveneenens 18,00 euros

o) Fatatas bravas, calamarcs ala andaluza, brocheta de tcmPura
de verduras de Aragc’m, taco de bacalao con almcndras, taco
de lasafia de ternasco trufada, longaniza ala brasa, Platos de

J'amén y croquetas caseras + 3 consumiciones



VINC ESPANOL ENBOLADOS 2

El picoteo lo esthuctunames como an mend, con wn apenitive, anod finchod a mode de frimencs, othos

VINC ESPANOL EN BOLADOS 1

El pécoteo lo eotructuramas come un mend, con anod finchod a modo de frimenos, otros a made de

Sequndos g wn podtre. Tucluimos doe condumicioned foon perdona. a mode de segundss ¢ wn poctre. Opcconalmente de ervind en mesas altas, de pié, y dejarnemos sllas
) g mesas bajae para of que de guiera deatar Tucluimos consumiciones en lioranis 2 horas Wi,
Podriamas ofsccerss: cerveza, nefrescos ¢ dimilanes)
Para empegar, Apenitive
- Croguetas casenas de jamon Saletiichion dénico, gueso y rosetas de jamon con pan con tomate. Ya cervide de inicéo.
- Tacos de tortilla de patata cacena Para empezar
- Bhrocheta de verduras de #hagin emn lempara con nomedcu Pinéentos nellencs de menlusa g gambas
- Patatas bravas con saloa picante Brocheta de verdunas de +hragin en tempurna
Brocheta de nabae
- Lasaia de towases tufada Caguelita de nésotts con laseas de parmesans
- Jamin de Teruel DO con pan con tomate Para segutn
- Catamanes a la andaluza Croguetas de cocido
- Wedallén de solomdlls con foie Medallin de solomills con foie ¢ reduceiin de PX
Dados de eathecot a la brasa
Para teorminar Tace de bacatae con abmendra
- Tarta cacena de gueco con andndance Pana terminar
Tarta de celetracion artesana al guste y pervonalizada
Bodega
Bodega Vino tints (rianza Seiorés de Lagdn D. 0. Semoutans.

- Vewo tiuts Pininece S#04 D.0. Somoutans, cerveza. refrescos o agua mineral

Precio de 18,50€ pon pernsona

Veine Uanco verdejo D. 0. Rueda.
Copa de cava: Reyes de rhagin Brut

Precia 50, 00€ por persona



PLATOS ALTIERNATIVOS VINO ESPANL | PICA PICHA BOCADOS

Fritos

GAmbA gn}nn{inn, Auevo con 7Mn1m, rollito de jamén y quese, Langostino en

tempura ...

Cucharita de Ventresca vy patata

Cucharita de gelatina de tomate con tapenade
Bombin de chocolate rellens de frie

Alcachofas confitadas con Langostinos
Calabacines rellenos de marisco

Tosta de mousse de pato con reduccion de Oporto

A'/vta vmjvﬂm'nnas

Patata asada con ajonceite

Brocheta de verduras de Araqgén en tempura

Saquite de setas y Verduritas

Envoltinis de }eﬂmj end y trufa

Bastén de calabaza, Permj ena y tomate chery

Tartaleta caser de triqueros y boletus

Timbal de crema de queso y calabacin

Volovant de morcilla, manzana y Almendras

Volovant de guacamole y gambpas

Hojaldre relleno de solomillo ibérico y salsa de manzana o miel
Hojaldrito de morcilla y piguilloes

Croquetitas de cocidp, boletus o jamin o surtidp de croquetas
Cazuelita de risotto con boletus Y pATmesAne

Cazuelita de arroz con bogavante

Cazuelita de fidenn con sepin gambas y almejas
Caracoles a La brasa con alioli

Jamin ibérico con pan tostado y Aceite de oliva

Tabla de queso curadp de oveja

Tacos de entrecot o chuleton a La brasa

Chorizo, Longaniza o morcilla a LA brasa

Brocheta de pollo con salsa teriyaki

Micuit....

Tosta de salmin ahumado, queso fresco y crema de gueso
Brocheta de calamares o rabas

Carpaccio de bacalav marinade con crema de oLivas neqras
Taco de bacalao rebozade con Almendras

Almejas salteadas al vino blanco

Mejillones con tomate o Al Vapor

Roltitos de branda de bacalao

Taco de bacalao rebozade con almendras

Canelin de merluza y marisco con salsa de AZAfrin

Pastel de cremoso de salmion y puerros



